PERLA

Eine lebhafte Mischung mit ausdrucksstarken Geschmacksnoten,

N
O M I< A F E fur alle, die neue und intensive aromatische Noten entdecken wollen.

ROMPOSITION 30% Arabica Raffee - 70% Robusta Raffee
HERRUNFT Brasilien natiirlichen Cerrado, Indien natiirlichen Cherry
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J DUFTNOTEN Bitteres Rakaopulver, Bittermandel, Feinen Holz Barrique
i ROFFEIN 1,6%
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AUSWAHL UND QUALlTKTSHONTROLLE
Die aus professionellen Verkostern zusammengesetzte Rommission von Omkafé wahlt und

GRANI
kontrolliert simtliche Raffeepartien von der Beschaffung bis zum Verkauf kontinuierlich.

ROSTUNG

Fiir jedes Produkt gibt es spezifische Rostrezepte und -kurwen, damit die Aromen voll zur
Entfaltung kommen. Langsame Réstung "all'italiana” im traditionellem Trommelréster.
Laseranalyse, um den Réstungsgrag im Innern der Bohne zu kontrollieren.

VERPACRUNG

1000 g
Wir verpacken unsere Mischungen erst, wenn die gewiinschte Qualitit erreicht ist. Um Duft
und Frische optimal zu bewahren, werden unsere Packungen mit dem Schutzgas Stickstoff
gefullt. Das blockiert den Alterungsprozess und erhilt die Aromen langfristig. Stickstoff ist

kein Zusatzstoff. Es bildet zu beinahe 80% die Luft, die wir einatmen, und l6st sich sofort
nach dem Offnen der Packung in der Luft auf.

UMWELTPROTOROLL
ERHALTLICH ALS: + 100% Einsatz von erneuerbarer Energie fiir die Produktion aller unserer Raffeemischungen
1 kg Packete und 500 g Packete in Bohnen und Anwendung von intelligenter Energieverwaltung;

« wir verwenden umweltschonende Beutel und Verpackungsmaterialien;
« Ratalysator swecks Emissionsverminderung gemaess Ryoto-Protokoll;
« inallen Abteilungen des Unternehmens wird der Abfall getrennt entsorgt.
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